
マルシマのしょうが湯がおいしい理由

① 直火釜でじっくり炊きあげてます
だから「火香(ひが)」とよばれる香ばしいコクのある味に仕上がります。

② 国産生姜を皮ごと丸ごとすりおろしてます
素材の美味しさと栄養をまるごと頂きます！

③ 粗糖、黒糖をつかった
やさしい甘さ

精製度の低い粗糖や黒糖を
使っています。

で温活
マルシマの生姜湯は

・じっくり直火釜炊き

・生姜を皮ごと丸ごと使用

・粗糖、黒糖の優しい甘さ

だから美味しい！
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