
(株)純正食品マルシマ 商品インフォメーション 2019 年 2 月
商　　　　　品　　　　　名

商品コード 内容量 入　数 税抜価格 税込価格

     

商品サイズ(幅)×(高)×(奥行) 商品重量 ＪＡＮコード
 (mm)   

ケースサイズ(幅)×(高)×(奥行) ケース重量 ITFコード/GTINコード
 (mm)   

賞味期間 保存方法  流通温度
   

原材料名  
 

原料産地  
 

アレルギー物質(28品目)  
 

容器包装資材  
 

 栄養成分分析結果(100ｇ当たり)
 

ラ ベ ル 表 示  有・無 

セールスポイント・一般品との違い  
 

製　造　工　程  
 

備　考  
 

品質保持剤
 

金属検知機
有　・　無

fe　　　ﾐﾘ  sus　　　ﾐﾘ

発　売　日
 

ウエイトチェッカー
有　・　無

　　　　g ～　　　　g

株式会社純正食品マルシマ
〒722-0051 広島県尾道市東尾道9番地2
TEL.(0848)20-2506 FAX.(0848)20-2363

マルシマ　天然真昆布

3325 115ｇ 20 1,500円 1,620円

165×437×10 160g 4906657332500

480×160×360 3.7kg 無

１年 直射日光、高温多湿を避け、常温で保存してください。 常温

真昆布（北海道産、道南
産）

無

袋：プラ（PP、PE）

エ ネ ル ギ ー 145kcal
た ん ぱ く 質 8.2g
脂 質 1.2g
炭 水 化 物 61.5g
ナ ト リ ウ ム 2800mg

○

◎北海道道南産の天然の真昆布ですので、だし取り、食用共に
　美味しくいただけます。
 
◎栄養豊かな昆布を毎日のお料理にご利用ください。
　姿よく伸ばしていますので、ご贈答にも最適です。
 
◎だし汁は清澄、味わいは上品で甘みがあります。
　料亭の味をご家庭でお楽しみください。
 
〈だしのとり方〉
1.かたく絞ったぬれふきんで、表面の汚れを軽くふきます。
2.昆布を水に３０分つけておき、その後火にかけます。
　沸騰する直前になったら火を弱めアクをすくいながら
　２〜３分程煮ます。
3.その後、昆布を取り出し、かつお節を入れ煮立て
　こすと一番だしのできあがりです。
※水１リットルに対して昆布２０ｇ、かつお節３０ｇが目安です。

１採取　２浜干し　３選別　４検査　５計量・整形（折り）
 
６袋詰　７金属検知機　８箱詰　

日本食品標準成分表2015年版（七訂）より 無 2016年10月
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