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Yo u  a r e  w h a t  y o u  e a t .
̶食はあなたをつくる̶

まるしま通信

2025年10月中旬～下旬発売予定

ナカミはまっくろですが、素材も製法もまっすぐでまじめなおやつです。
オーガニック（有機栽培）大豆を、尾道のきな粉工房で
皮ごとまるごと焙煎してたっぷり練り込みました。
きな粉の味わいと、黒ごまの香り、北海道産のてんさい糖のやさしい甘さ、
しっとりした食感がクセになる、素朴で“ほっ”とするおやつです。
ティータイムのお供に。お子様のおやつに。　

まっすぐきなこ（黒ごま味）
まじめにおいしいおやつ
新商品のご案内

メーカー名 商品コード 商 品 名・J A N コ ー ド 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

マルシマ 5902 まっすぐきなこ（黒ごま味）
JANコード 4906657590252

12本 20 335円（310円） 120日

原材料：有機きな粉（国内製造(国産)）、水飴、すりごま、砂糖（てんさい）原材料：有機きな粉（国内製造(国産)）、水飴、すりごま、砂糖（てんさい）

※写真はイメージです※写真はイメージです

2025年８月18日月曜日、快晴の真夏日に鹿児島県日
置市金峰町にある水溜食品様へお伺いしました。
弊社でご好評頂いている「さつまたくあん」と今年の

５月に新発売となった「薩摩特産三池高菜の高菜漬」の
製造元です。
水溜食品は、「山川漬（干し大根）」発祥の地でもある

鹿児島県薩摩半島で、創業から84年、四代に渡り漬物
製造卸売業を営んできました。この温暖で自然豊かな地
で、鹿児島県産や宮崎県産の大根・高菜など新鮮な原料
にこだわり、野菜がもつ本来の「美味しさ」と「安らぎ」
を大切にした漬物づくりを行っています。
野菜そのものの美味しさを大切にしている水溜食品で

は、何より原料の品質にこだわっています。信頼をおけ
る契約農家さんが栽培する、鮮度の高い野菜のみを使用
しているので、いつでも変わらないとれたての美味しさ
を安定供給することができます。
鹿児島県の南部に位置する薩摩半島。西岸から南岸に

かけて東シナ海に面するこの地域では、冬になると西高

東低の気圧配置
により、強い北風が吹き込みます。
しかし、日本の南部に位置することもあり、比較的温
暖で雪が降ることは滅多にありません。この地の特徴が、
寒干し大根を作る上で大きな利点となり、強く冷たい乾
いた風と南国の天日が、１週間～10日という短期間で
大根を乾かし、食感よし、旨味よし、鮮度よしの最高品
質の寒干し大根に仕上げてくれるのです。
また、三池高菜の契約農家さんの圃場は、工場から車
で10分の距離にあります。この圃場と製造工場との距
離は、鮮度の高い漬物を作る上での何よりの強みです。
合わせて高菜は収穫後すぐに１～２日天日干しにする
というひと手間を加えることで、旨味も増し、葉が割れ
ていない綺麗な美味しい高菜漬けに仕上がります。
今回、見学させて頂いたことで、生産者や職人の熱い
想いをひしひしと感じました。その想いをこれからも皆
様にお届けしていきたいと思います。

商品部　吉﨑 恵三

水溜食品工場見学レポート

姉 妹 品

きな粉の味わいと北海道産てんさい糖の
やさしい甘さ、しっとり食感。
昔ながらのほっとするおやつです。

ひねくれきなこ

335円（310円）9010

二十四節気

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土 日
野
沢
菜
の
日

文
化
の
日

か
き
揚
げ
の
日

ご
ま
の
日

あ
ら
れ
せ
ん
べ
い
の
日

立
冬

か
り
ん
と
う
の
日

も
や
し
の
日

豆
腐
の
日

こ
ん
ぶ
の
日

い
な
り
寿
司
の
日

お
に
ぎ
り
の
日

自
然
薯
芋
の
日

小
雪

勤
労
感
謝
の
日

ツ
ナ
の
日

に
わ
と
り
の
日

肉
ま
ん
の
日

味
噌
の
日

立冬（11月8日） …木枯らしが吹き、朝夕の冷え込みとともに日中の陽射しも弱まる頃。この日から立春の前日までが冬。
小雪（11月23日） …読み方は「しょうせつ」。木 の々葉が落ち、北国から雪の便りが届く頃。
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◎仕様変更
メーカー名 商品名 内容量 変更内容 実施時期

マルシマ

岩のり入り　のり佃煮 150ｇ 	�価格変更　（旧）680円（630円）⇒（新）724円（670円）

2026年1月5日
納品分より

天然岩のり入り　のり佃煮 95ｇ 	�価格変更　（旧）475円（440円）⇒（新）508円（470円）
おかわりいっぱい！海鮮づくし 100ｇ 	�価格変更　（旧）454円（420円）⇒（新）486円（450円）
生姜でごはん 70ｇ 	�価格変更　（旧）529円（490円）⇒（新）637円（590円）
山椒ちりめん 45ｇ 	�価格変更　（旧）529円（490円）⇒（新）594円（550円）
黄金きなこ飴 80ｇ 	�外箱サイズ変更　（旧）345×300×150（㎜）⇒（新）345×300×170（㎜） 在庫消化後抹茶きなこ飴

新日配薬品 有機青汁 3ｇ×15 	�価格変更　（旧）540円（500円）⇒（新）615円（569円） 2025年12月1日
納品分より

桜井食品

有機お菓子をつくるお米の粉 250ｇ 	�価格変更　（旧）648円（600円）⇒（新）810円（750円） 2025年10月1日
納品分より

お米のホットケーキミックス
200ｇ

	�表示変更　表面の「岐阜県のお米を使った」の表記を「国内産のお米を使った」
に変更　裏面の「岐阜県のお米を」の表記を「国内産のお米を」に変更　原材
料名の米粉〔米（岐阜県産）〕を米粉〔米（国内産）〕に変更

在庫消化後
お米を使った天ぷら粉

ツルシマ 香蓮飴 100ｇ

	�原材料表示変更　（旧）米飴（米（国産）、麦芽）・蓮根粉末・生姜粉末・はった
い粉⇒（新）米飴（米（国産）、麦芽）・蓮根粉末・生姜粉末・はったい粉・さつ
まいも澱粉
	�パッケージ文言追加
	�ＪＡＮコード変更　（旧）4931860000816⇒（新）4931860000540
	�商品コード変更　（旧）7322⇒（新）10109

2025年季節商品
販売再開時より

豊産業
クリスピーブラウニー

60ｇ 	�ケース入数変更　（旧）24入⇒（新）12入 在庫消化後クリスピーモカブラウニー
クリスピータイティーブラウニー

お詫びと訂正
2025年9月号のまるしま通信に掲載した内容に誤りがありました。お詫びして訂正いたします。

2面3面　季節商品再開のご案内	「マルシマ　国産有機お福豆」再開時期（誤）2025年10月1日より⇒（正）2025年12月1日より
	 「ツルシマ　香蓮飴」再開時期（誤）2025年10月上旬より⇒（正）2025年11月上旬より
	 「マルサンアイ　豆乳ぜんざい」すでに取扱中止となっております。　

新規取扱商品のご案内

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

山清 10104 有機つぶつぶゆであずき� JANコード4903016060807
235ｇ 12 648円（600円） 3年

原材料:有機砂糖（有機さとうきび（ブラジル産））、有機小豆（北海道産）

北海道産有機栽培小豆100％
有機つぶつぶゆであずき　 2025年9月下旬発売予定

北海道産有機栽培小豆を100%使用しています。
有機小豆と有機砂糖のみを使用し、小豆の粒を残しシロップづけに仕上げました。
そのまま食べるのはもちろん、かき氷やおだんご等のトッピング、お菓子づくりなどにご利用ください。

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

ジャフマック 5926 濃縮発酵カシスペースト
� JANコード4971969000829

10g×30包 24 3,996円（3,700円） 2年

原材料：カシス（ニュージーランド産）、甜菜糖、甜菜糖液糖、甜菜糖オリゴ糖蜜

カシスを発酵・濃縮させ、美味しいペーストにしました
濃縮発酵カシスペースト　 2025年9月下旬発売予定

ニュージーランドの紫外線の中で育ったカシスを醗酵させて食べやすいペーストに致しました。
ニュージーランド産カシスにはポリフェノールが多く含まれており、なかでもブルーベリーにはないカシス特有の
２種類のアントシアニンを含有しています。
そのままお召し上がりいただくか、ヨーグルト、アイスクリームにトッピングしていただくと更に美味しくお召し上がりいただけます。

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

ジャフマック 10105 醗酵カシス（粒）� JANコード4971969000867
100ｇ 20 1,080円（1,000円） 1年

原材料:カシス（ニュージーランド産）、甜菜糖（国内製造）

日本の伝統的な酵母発酵技術を用いた発酵食品
醗酵カシス（粒）　 2025年9月下旬発売予定

ニュージーランドの強烈な紫外線の中で育ったカシスを、日本の伝統的な酵母発酵技術を用い、おいしい発酵食品にしました。
カシスにはポリフェノールがたっぷり含まれており、なかでもブルーベリーにはない2種類のアントシアニンも含有しています。
また、程よい甘さなのでそのままおいしくお召上がりいただけます。
ヨーグルトやアイスクリームにのせたり、お菓子作りにもお役立て下さい。（オイル不使用です）

対米への自動車関税が当初の25％から15％へ着地したそうである。自動車は日本の基幹産業であり、その裾野も広く経済循環の

なかで多くの国民が潤うことは承知しているが、関税15％への引き下げの対価として約81兆円の対米投資を約束したとか…。この

投資についての詳細はまだ公表されていない、が米国からコメをはじめ穀物（場合によっては遺伝子組換え作物）等の輸入を強い

られることは容易に想像できる。そのことは日本人の生活や精神に影響を及ぼし、また国土を守る米作には打撃を与えることになる。

政府は約81兆円の投資を米国ではなく日本の「米」作り、そして日本人の「米」消費に向けてもらいたいものである。� （モクさん）

㈱地湧社の書籍
実
さねしげ
重　重

しげざね
実　著「森羅万象の旅」よりその一部を転載しています。

第６章　世界は多彩に認識されている
6 植物から見た世界①
植物には動物と違って脳も中枢神経系もない。
植物は動物とは体制の思想が全く異なるのだから、動物と同じ器官が必ずしも必要だというわけではない。
顕微鏡下の単細胞生物は、自由闊達に動き回る。大きなアメーバが小さなアメーバを呑み込むと、小さなアメーバは消化さ

れまいと必死でもがき、チャンスがあれば大きなアメーバの身体を破って逃れ出てしまう。それに気づいた大きなアメーバは
進行方向を逆転し、逃亡者を追跡する。
単細胞の生物であってもこれほどに世界を知覚し、広い意味での意識のようなものを持っているのである。単細胞が集積し

て複雑な体制を形成している植物に、知覚がないとは考えられない。

（下準備）
　・くるみは粗く砕き、⭐と一緒にボウルで混ぜて、ボウルごと冷蔵庫で冷やしておく
　・マッシュルームは汚れがあれば拭き取り、軸の先を切り落としてからスライスしておく
　・1ℓの水に塩（10g）（分量外）を入れ火にかけておく
①お湯が沸騰したらパスタを既定の時間または既定より1分ほど長めに茹で、冷水で素早くしめ
てから、水気をしっかりと切る
②①をソースが入ったボウルに入れ、よく和えたら、お皿に盛り付け、マッシュルームとスモーク
サーモンを飾り、ブラックペッパーを振って出来上がり！

【作り方】

【材料】1人分
パスタ..........................................100g
スモークサーモン ......................... 50g
ホワイトマッシュルーム（生）.............2個
くるみ............................................ 10g
⭐金胡麻ごまの香り ..................... 25g
⭐レモン果汁（有機へべす香汁）....... 10g
ブラックペッパー .........................適量

きのこと鮭をたっぷり使った
夏から秋へ…季節の移ろいを感じるレシピ

きのこと鮭をたっぷり使った
夏から秋へ…季節の移ろいを感じるレシピ

使用商品

金胡麻
ごまの香り

36003600

280㎖
724円（670円）

有機
へべす香汁

15831583

100㎖
864円（800円）

おすすめレシピ ごまにくるみの食感をプラスして、柑橘と合わせた爽やかなソースがスモークサーモン
によく合います。フレッシュマッシュルームをたっぷり乗せて爽やかさアップ！
レモン果汁はスダチやカボスでも代用可能！
今回は「へべす」を使いました。

ごまにくるみの食感をプラスして、柑橘と合わせた爽やかなソースがスモークサーモン
によく合います。フレッシュマッシュルームをたっぷり乗せて爽やかさアップ！
レモン果汁はスダチやカボスでも代用可能！
今回は「へべす」を使いました。

◎取扱中止のご案内
メーカー名 商品コード 商品名 備考 実施時期
だいずデイズ 2469 続けるだいずDAYS習慣　40ｇ×5 メーカー都合により取扱中止 在庫消化後

まいにち

7332 アスリー ナチュラルシャンプー　400㎖

弊社都合により取扱中止 在庫消化後7342 アスリー ナチュラルトリートメント　400㎖
7345 アスリー ナチュラルトリートメント×詰替えそのままコラボセット
7352 アスリー ナチュラルシャンプー×詰替えそのままコラボセット

◎取扱再開のご案内
メーカー名 商品コード 商品名 備考 実施時期
桜井食品 2292 有機お菓子をつくるお米の粉　250ｇ メーカー再開の為� ※再開とともに価格改定いたします。 2025年10月1日より



◎仕様変更
メーカー名 商品名 内容量 変更内容 実施時期

マルシマ

岩のり入り　のり佃煮 150ｇ 	�価格変更　（旧）680円（630円）⇒（新）724円（670円）

2026年1月5日
納品分より

天然岩のり入り　のり佃煮 95ｇ 	�価格変更　（旧）475円（440円）⇒（新）508円（470円）
おかわりいっぱい！海鮮づくし 100ｇ 	�価格変更　（旧）454円（420円）⇒（新）486円（450円）
生姜でごはん 70ｇ 	�価格変更　（旧）529円（490円）⇒（新）637円（590円）
山椒ちりめん 45ｇ 	�価格変更　（旧）529円（490円）⇒（新）594円（550円）
黄金きなこ飴 80ｇ 	�外箱サイズ変更　（旧）345×300×150（㎜）⇒（新）345×300×170（㎜） 在庫消化後抹茶きなこ飴

新日配薬品 有機青汁 3ｇ×15 	�価格変更　（旧）540円（500円）⇒（新）615円（569円） 2025年12月1日
納品分より

桜井食品

有機お菓子をつくるお米の粉 250ｇ 	�価格変更　（旧）648円（600円）⇒（新）810円（750円） 2025年10月1日
納品分より

お米のホットケーキミックス
200ｇ

	�表示変更　表面の「岐阜県のお米を使った」の表記を「国内産のお米を使った」
に変更　裏面の「岐阜県のお米を」の表記を「国内産のお米を」に変更　原材
料名の米粉〔米（岐阜県産）〕を米粉〔米（国内産）〕に変更

在庫消化後
お米を使った天ぷら粉

ツルシマ 香蓮飴 100ｇ

	�原材料表示変更　（旧）米飴（米（国産）、麦芽）・蓮根粉末・生姜粉末・はった
い粉⇒（新）米飴（米（国産）、麦芽）・蓮根粉末・生姜粉末・はったい粉・さつ
まいも澱粉
	�パッケージ文言追加
	�ＪＡＮコード変更　（旧）4931860000816⇒（新）4931860000540
	�商品コード変更　（旧）7322⇒（新）10109

2025年季節商品
販売再開時より

豊産業
クリスピーブラウニー

60ｇ 	�ケース入数変更　（旧）24入⇒（新）12入 在庫消化後クリスピーモカブラウニー
クリスピータイティーブラウニー

お詫びと訂正
2025年9月号のまるしま通信に掲載した内容に誤りがありました。お詫びして訂正いたします。

2面3面　季節商品再開のご案内	「マルシマ　国産有機お福豆」再開時期（誤）2025年10月1日より⇒（正）2025年12月1日より
	 「ツルシマ　香蓮飴」再開時期（誤）2025年10月上旬より⇒（正）2025年11月上旬より
	 「マルサンアイ　豆乳ぜんざい」すでに取扱中止となっております。　

新規取扱商品のご案内

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

山清 10104 有機つぶつぶゆであずき� JANコード4903016060807
235ｇ 12 648円（600円） 3年

原材料:有機砂糖（有機さとうきび（ブラジル産））、有機小豆（北海道産）

北海道産有機栽培小豆100％
有機つぶつぶゆであずき　 2025年9月下旬発売予定

北海道産有機栽培小豆を100%使用しています。
有機小豆と有機砂糖のみを使用し、小豆の粒を残しシロップづけに仕上げました。
そのまま食べるのはもちろん、かき氷やおだんご等のトッピング、お菓子づくりなどにご利用ください。

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

ジャフマック 5926 濃縮発酵カシスペースト
� JANコード4971969000829

10g×30包 24 3,996円（3,700円） 2年

原材料：カシス（ニュージーランド産）、甜菜糖、甜菜糖液糖、甜菜糖オリゴ糖蜜

カシスを発酵・濃縮させ、美味しいペーストにしました
濃縮発酵カシスペースト　 2025年9月下旬発売予定

ニュージーランドの紫外線の中で育ったカシスを醗酵させて食べやすいペーストに致しました。
ニュージーランド産カシスにはポリフェノールが多く含まれており、なかでもブルーベリーにはないカシス特有の
２種類のアントシアニンを含有しています。
そのままお召し上がりいただくか、ヨーグルト、アイスクリームにトッピングしていただくと更に美味しくお召し上がりいただけます。

メーカー名 商品コード 商品名・JANコード 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

ジャフマック 10105 醗酵カシス（粒）� JANコード4971969000867
100ｇ 20 1,080円（1,000円） 1年

原材料:カシス（ニュージーランド産）、甜菜糖（国内製造）

日本の伝統的な酵母発酵技術を用いた発酵食品
醗酵カシス（粒）　 2025年9月下旬発売予定

ニュージーランドの強烈な紫外線の中で育ったカシスを、日本の伝統的な酵母発酵技術を用い、おいしい発酵食品にしました。
カシスにはポリフェノールがたっぷり含まれており、なかでもブルーベリーにはない2種類のアントシアニンも含有しています。
また、程よい甘さなのでそのままおいしくお召上がりいただけます。
ヨーグルトやアイスクリームにのせたり、お菓子作りにもお役立て下さい。（オイル不使用です）

対米への自動車関税が当初の25％から15％へ着地したそうである。自動車は日本の基幹産業であり、その裾野も広く経済循環の

なかで多くの国民が潤うことは承知しているが、関税15％への引き下げの対価として約81兆円の対米投資を約束したとか…。この

投資についての詳細はまだ公表されていない、が米国からコメをはじめ穀物（場合によっては遺伝子組換え作物）等の輸入を強い

られることは容易に想像できる。そのことは日本人の生活や精神に影響を及ぼし、また国土を守る米作には打撃を与えることになる。

政府は約81兆円の投資を米国ではなく日本の「米」作り、そして日本人の「米」消費に向けてもらいたいものである。� （モクさん）

㈱地湧社の書籍
実
さねしげ
重　重

しげざね
実　著「森羅万象の旅」よりその一部を転載しています。

第６章　世界は多彩に認識されている
6 植物から見た世界①
植物には動物と違って脳も中枢神経系もない。
植物は動物とは体制の思想が全く異なるのだから、動物と同じ器官が必ずしも必要だというわけではない。
顕微鏡下の単細胞生物は、自由闊達に動き回る。大きなアメーバが小さなアメーバを呑み込むと、小さなアメーバは消化さ

れまいと必死でもがき、チャンスがあれば大きなアメーバの身体を破って逃れ出てしまう。それに気づいた大きなアメーバは
進行方向を逆転し、逃亡者を追跡する。
単細胞の生物であってもこれほどに世界を知覚し、広い意味での意識のようなものを持っているのである。単細胞が集積し

て複雑な体制を形成している植物に、知覚がないとは考えられない。

（下準備）
　・くるみは粗く砕き、⭐と一緒にボウルで混ぜて、ボウルごと冷蔵庫で冷やしておく
　・マッシュルームは汚れがあれば拭き取り、軸の先を切り落としてからスライスしておく
　・1ℓの水に塩（10g）（分量外）を入れ火にかけておく
①お湯が沸騰したらパスタを既定の時間または既定より1分ほど長めに茹で、冷水で素早くしめ
てから、水気をしっかりと切る
②①をソースが入ったボウルに入れ、よく和えたら、お皿に盛り付け、マッシュルームとスモーク
サーモンを飾り、ブラックペッパーを振って出来上がり！

【作り方】

【材料】1人分
パスタ..........................................100g
スモークサーモン ......................... 50g
ホワイトマッシュルーム（生）.............2個
くるみ............................................ 10g
⭐金胡麻ごまの香り ..................... 25g
⭐レモン果汁（有機へべす香汁）....... 10g
ブラックペッパー .........................適量

きのこと鮭をたっぷり使った
夏から秋へ…季節の移ろいを感じるレシピ

きのこと鮭をたっぷり使った
夏から秋へ…季節の移ろいを感じるレシピ

使用商品

金胡麻
ごまの香り

36003600

280㎖
724円（670円）

有機
へべす香汁

15831583

100㎖
864円（800円）

おすすめレシピ ごまにくるみの食感をプラスして、柑橘と合わせた爽やかなソースがスモークサーモン
によく合います。フレッシュマッシュルームをたっぷり乗せて爽やかさアップ！
レモン果汁はスダチやカボスでも代用可能！
今回は「へべす」を使いました。

ごまにくるみの食感をプラスして、柑橘と合わせた爽やかなソースがスモークサーモン
によく合います。フレッシュマッシュルームをたっぷり乗せて爽やかさアップ！
レモン果汁はスダチやカボスでも代用可能！
今回は「へべす」を使いました。

◎取扱中止のご案内
メーカー名 商品コード 商品名 備考 実施時期
だいずデイズ 2469 続けるだいずDAYS習慣　40ｇ×5 メーカー都合により取扱中止 在庫消化後

まいにち

7332 アスリー ナチュラルシャンプー　400㎖

弊社都合により取扱中止 在庫消化後7342 アスリー ナチュラルトリートメント　400㎖
7345 アスリー ナチュラルトリートメント×詰替えそのままコラボセット
7352 アスリー ナチュラルシャンプー×詰替えそのままコラボセット

◎取扱再開のご案内
メーカー名 商品コード 商品名 備考 実施時期
桜井食品 2292 有機お菓子をつくるお米の粉　250ｇ メーカー再開の為� ※再開とともに価格改定いたします。 2025年10月1日より



〒722-0051 広島県尾道市東尾道9番地2　TEL 0848-20-2506  FAX 0848-20-2363　E-mail : marusima@junmaru.co.jp
◎掲載の価格は税込価格（カッコ内は本体価格）です。　◎ホームページでバックナンバーをご覧いただけます。

マルシマ

吸収の機能MAX 毒素を排出していく 排出の機能MAX 吸収の機能が高まってくる 吸収の機能MAX
満月満月 下弦下弦 上弦上弦新月新月 満月満月Event Calendar

Yo u  a r e  w h a t  y o u  e a t .
̶食はあなたをつくる̶

まるしま通信

2025年10月中旬～下旬発売予定

ナカミはまっくろですが、素材も製法もまっすぐでまじめなおやつです。
オーガニック（有機栽培）大豆を、尾道のきな粉工房で
皮ごとまるごと焙煎してたっぷり練り込みました。
きな粉の味わいと、黒ごまの香り、北海道産のてんさい糖のやさしい甘さ、
しっとりした食感がクセになる、素朴で“ほっ”とするおやつです。
ティータイムのお供に。お子様のおやつに。　

まっすぐきなこ（黒ごま味）
まじめにおいしいおやつ
新商品のご案内

メーカー名 商品コード 商 品 名・J A N コ ー ド 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

マルシマ 5902 まっすぐきなこ（黒ごま味）
JANコード 4906657590252

12本 20 335円（310円） 120日

原材料：有機きな粉（国内製造(国産)）、水飴、すりごま、砂糖（てんさい）原材料：有機きな粉（国内製造(国産)）、水飴、すりごま、砂糖（てんさい）

※写真はイメージです※写真はイメージです

2025年８月18日月曜日、快晴の真夏日に鹿児島県日
置市金峰町にある水溜食品様へお伺いしました。
弊社でご好評頂いている「さつまたくあん」と今年の

５月に新発売となった「薩摩特産三池高菜の高菜漬」の
製造元です。
水溜食品は、「山川漬（干し大根）」発祥の地でもある

鹿児島県薩摩半島で、創業から84年、四代に渡り漬物
製造卸売業を営んできました。この温暖で自然豊かな地
で、鹿児島県産や宮崎県産の大根・高菜など新鮮な原料
にこだわり、野菜がもつ本来の「美味しさ」と「安らぎ」
を大切にした漬物づくりを行っています。
野菜そのものの美味しさを大切にしている水溜食品で

は、何より原料の品質にこだわっています。信頼をおけ
る契約農家さんが栽培する、鮮度の高い野菜のみを使用
しているので、いつでも変わらないとれたての美味しさ
を安定供給することができます。
鹿児島県の南部に位置する薩摩半島。西岸から南岸に

かけて東シナ海に面するこの地域では、冬になると西高

東低の気圧配置
により、強い北風が吹き込みます。
しかし、日本の南部に位置することもあり、比較的温
暖で雪が降ることは滅多にありません。この地の特徴が、
寒干し大根を作る上で大きな利点となり、強く冷たい乾
いた風と南国の天日が、１週間～10日という短期間で
大根を乾かし、食感よし、旨味よし、鮮度よしの最高品
質の寒干し大根に仕上げてくれるのです。
また、三池高菜の契約農家さんの圃場は、工場から車
で10分の距離にあります。この圃場と製造工場との距
離は、鮮度の高い漬物を作る上での何よりの強みです。
合わせて高菜は収穫後すぐに１～２日天日干しにする
というひと手間を加えることで、旨味も増し、葉が割れ
ていない綺麗な美味しい高菜漬けに仕上がります。
今回、見学させて頂いたことで、生産者や職人の熱い
想いをひしひしと感じました。その想いをこれからも皆
様にお届けしていきたいと思います。

商品部　吉﨑 恵三

水溜食品工場見学レポート

姉 妹 品

きな粉の味わいと北海道産てんさい糖の
やさしい甘さ、しっとり食感。
昔ながらのほっとするおやつです。

ひねくれきなこ

335円（310円）9010

二十四節気
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立冬（11月8日） …木枯らしが吹き、朝夕の冷え込みとともに日中の陽射しも弱まる頃。この日から立春の前日までが冬。
小雪（11月23日） …読み方は「しょうせつ」。木 の々葉が落ち、北国から雪の便りが届く頃。
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本
茶
の
日満月 7日（火）

新月 21日（火）

10
2025

満月 5日（水）
新月 20日（木）

2025年

10月号

マルシマ営業日カレンダー
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