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Event Calendar 吸収の機能MAX 毒素を排出していく 排出の機能MAX 吸収の機能が高まってくる 吸収の機能MAX
満月満月 下弦下弦 上弦上弦新月新月 満月満月

原材料：醤油、粗糖、水あめ、わかめ、生姜、カラフトシシャモ卵、醸造酢、昆布、かつお削りぶし、澱粉、食塩、寒天

新商品のご案内

メーカー名 商品コード 商 品 名・J A N コ ー ド 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

マルシマ 4057 ぷちぷちとろ～り！ わかめ生姜
JANコード 4906657405709 90ｇ 10×6 432円（400円） 1年

国産生姜使用          

こだわりの海の幸と国産生姜を、じっくり熟成させた丸大豆醤油と精製度の低い粗糖で
おいしく炊き上げた風味豊かな佃煮です。
ぷちぷちとろ～っとした食感と生姜の風味で食が進みます。
温かいごはんにそのままのせたり、混ぜたり、おにぎりの具としても◎
卵焼きや冷奴、大根おろしなどのトッピングにもお使いいただけます。

酵母エキス、pH調整剤、増粘多糖類、着色料、保存料、
化学調味料等は使用しておりません。

ぷちぷちとろ～り！ わかめ生姜

この度の西日本豪雨による被害に遭われた皆様ならびにそのご家族の皆様に心よりお見舞い申し上げます。
各地で様々な被害をもたらした大雨災害は、日が経つごとに被害状況が明らかになり、いたる所に爪痕や影響が残っ
ているのが現状です。
広島県尾道市にあります弊社施設への被害は僅かでしたが、道路状況は厳しく、商品配送の遅延が続いており、皆様
には多大なご迷惑をおかけしておりますこと、深くお詫び申し上げます。ご理解、ご容赦賜りますようお願い申し上
げます。
また、弊社に対しまして早々に励ましのご厚情を賜りました皆様に、この場を借りてありがたく厚くお礼申し上げます。
今後とも変わらぬお引き立ての程、宜しくお願い申し上げます。

代表取締役社長　杢 谷 正 樹　
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二十四節気 白露（9月8日） …この日から寒露の前日まで仲秋。朝夕が肌寒さを感じるようになり本格的な秋の到来を感じられる頃です。
秋分（9月23日） …昼と夜の長さがほぼ一緒になる日。この日の前後7日間が秋の彼岸。亡くなった人を偲ぶ日

体にいいのは分かるけど…
お酢も甘酒も苦手な人の逆転レシピ
甘酒を同量の水で薄めほんの数滴りんご酢を混ぜてみてください。
味を感じない程度に隠し味で入れる酸味が甘酒を爽やかに
飲みやすくしてくれます。

お酢を飲んで健康維持を図る人のなかでフルーティー
なりんご酢なら飲みやすくて続けやすい！ という人も多
いと思います。りんご酢とハチミツで作るバーモントドリ
ンクはジュース感覚で飲めるので、体にいいとか関係な
く夏に飲みたくなりますよね。
でもこの夏は気分を変えてハチミツを甘酒に変えてみ

ませんか？
甘酒を使えば甘酸っぱくておいしいく、さらに酢も甘

酒も発酵食品なので体にいい事している気分♪
飲む点滴として夏の水分補給にぜひ飲んでもらいたい

甘酒はお米の栄養を吸収しやすく、夏バテで疲れてし
まった胃腸を労わります。
マルシマの有機甘酒は麹から造った甘酒なのでアル

コール分もありません。また、七分搗きの場合は玄米の
栄養を残しつつ特有の癖が抑えられ、自然な甘みで飲み
やすくなっています。

りんご酢.......................................................小さじ2
水(または炭酸水)........................................200cc
国内産有機甘酒(七分搗)〈濃厚タイプ〉......大さじ4～5

水で薄めたりんご酢に濃厚タイプの甘酒を入れて
軽く掻き混ぜてお飲みください。
※甘さ控えめの分量ですのでお好みで量を調節してください。

分 　量　

作り方

りんご酢と甘酒の
サワードリンク

りんご酢りんご酢
500㎖   680円（630円） 170g   389円（360円）

国内産有機甘酒（七分搗）
〈濃厚タイプ〉

国内産有機甘酒（七分搗）
〈濃厚タイプ〉



◎取扱休止のご案内
メーカー名 商品コード 商 品 名 ・ J A N コ ー ド 備 考 実施時期

土生 2604 有機玄米ミルキークイーン 2kg メーカー今季終売につき販売休止 実施済2605 有機玄米ミルキークイーン 5kg

◎取扱中止のご案内
メーカー名 商品コード 商 品 名 備 考 実施時期
マルシマ 4053 つくだに屋　椎茸のり　95ｇ 弊社都合により製造中止 在庫消化後

天塩 1806
手作り豆腐用 天塩にがり 12.5㎖×12包
※代替品としてリニューアルした「手作り豆腐用　天塩にがり　
12.5㎖×4包」をご利用ください。

メーカー都合により製造中止 在庫消化後

ムソー 3390 奈良の大和茶　有機煎茶　100ｇ 弊社都合により取扱中止 在庫消化後
健康フーズ 4416 麦芽水あめ　550ｇ 弊社都合により取扱中止 在庫消化後

‘有機栽培ですから除草作業は大変です、特に春先は月に２度は刈らないといかん。草刈り機を回して農作業のじゃまに

ならん程度に刈って行く、雑草の根まで刈ってしまって雑草が枯れて根が無くなるとここは傾斜地だから雨が降ったとき

大切な土が流されてしまう、雑草で圃場を守ってもらっています。’有機へべすの果実が３㎝ほどに実った７月初旬、宮

崎県日向市の圃場で有機へべす栽培の成合利浩さん。有機の原点は生物の多様性を認めて共存して行く事！ 私は雑草

に助けられていることに感謝して焼酎のへべす割りをいただくのである。	

� （モクさん）

㈱地湧社の書籍
実
さねしげ
重　重

しげざね
実　著「森羅万象の旅」よりその一部を転載しています。

第5章　さまざまな存在のかたち
4 花と昆虫の共進化①
花を咲かせる植物である被子植物が登場したのは、1億2000万年前からというから、地質年代と
して見れば比較的最近のことだ。恐竜が全盛を誇っていた時代の頃である。
被子植物は急速に地球上に広まっていくが、その課程で花粉を昆虫に運ばせるという戦略を取る
ものが多くなった
花粉を風によって運ぶ種は、受粉が風任せなので、膨大な花粉を撒き散らさなければならない。毎年春になると、スギ花
粉症で悩まされる人が多発するのは、スギなどの風媒体が、いかに大量の花粉を無駄にしているかを物語っている。これに
対して、昆虫によって媒介される花では、このようなことは起こらない。
昆虫が受粉してくれれば、僅かの量の花粉で済み、しかも確実だ。その代わりに、昆虫を引き寄せるために花蜜と花弁を
用意すればよい。昆虫を利用することによって、植物はエネルギー・コストの引き下げを図ったのである。昆虫にとっても、
植物の発する香りを求めて飛行していけば蜜にありつけるのだから、餌を探す上でエネルギー・コストの節約になる。
移動しない植物にとって、少ないエネルギーでかつ確実に生殖を実現できるものが種族間競争の勝者となる。こうして、
知られている植物種30万種のうち、20万種は被子植物が占めるようになった。

◎仕様変更
メーカー名 商 品 名 内容量 変更内容 実施時期
マルシマ 有機トマトケチャップ 300g  外箱の賞味期限の印字箇所変更：（旧）短側面 ⇒ （新）長側面 在庫消化後

天塩 手作り豆腐用　天塩にがり 12.5㎖×12

 リニューアル 
	 変更内容 
	・ 商品コード （旧）1806 ⇒ （新）1859 
	・ 内容量 （旧）12.5㎖×12包 ⇒ （新）12.5㎖×4包 
	・ 価格 （旧）410円（380円） ⇒ （新）216円（200円） 
	・ 入数 （旧）20×2 ⇒ （新）48入（12入×4） 
	・ JANコード （旧）4950788152193 ⇒ （新）4950788152209 
	・ パッケージ変更

2018年9月3日以降 
在庫消化後

三育フーズ 完熟トマトソース 野菜大豆ボール 100g  裏面表示変更　食品表示法施行に伴う表示変更
 ケース表示変更　一括表示を削除 在庫消化後

日印食品
マハラジャのだいどころ チキンカレー

200g  価格変更　（旧）491円（455円） ⇒ （新）626円（580円） 2018年8月1日 
出荷分よりマハラジャのだいどころ キーマカレー

マハラジャのだいどころ 野菜カレー

サンコー

野菜スティック 120g

 賞味期間変更 （旧）180日 ⇒ （新）240日 在庫消化後

ミルクスティック 100ｇ
ひじきスティック 115ｇ
クリームサンドクラッカーメープル風味 95ｇ
あずきなクラッカー 130ｇ
発芽玄米ブランのサンド 9枚
ミレービスケット	 165ｇ  賞味期間変更 （旧）90日 ⇒ （新）150日 在庫消化後

グレープグミ 20ｇ×5  内容量変更 （旧）100g（20g×5） ⇒ （新）80g（20g×4）
 JANコード （旧）4973728907837 ⇒ （新）4973728908834 在庫消化後

はとむぎおこし 10枚入り  価格変更 (旧)281円（260円） ⇒ (新)302円（280円） 2018年9月21日
出荷分より

ポップコーン 85ｇ
 商品名変更 （旧）ポップコーン ⇒ （新）スイートポリコーン
 原材料変更 （旧）三温糖 ⇒ （新）てん菜糖
 JANコード （旧）4973728907479 ⇒ （新）4973728908834
 デザイン変更・表示変更

在庫消化後

ミニどら焼き 6個
 価格変更 (旧)302円（280円)(特別価格) ⇒ （新）324円（300円）(特別価格)
 原材料変更 （旧）三温糖 ⇒ （新）てんさい糖　(旧)蜂蜜 ⇒ （新）米飴
 品質保持剤の追加

季節商品
再開時より

桜井食品

ベジタリアンのためのカレー 160ｇ

 表示変更　食品表示法施行に伴う表示変更 在庫消化後
ベジタリアンのための根菜カレー 200g
国内産パン粉 20ｇ
ホットケーキミックス（有糖） 400ｇ

太地園
有機特上粉末茶 100g  価格変更 (旧)1,890円(1,750円) ⇒ (新)2,041円(1,890円) 2018年8月1日

出荷分より有機特上煎茶 100g  価格変更 (旧)1,404円(1,300円) ⇒ (新)1,516円(1,404円)

創健社

有精卵マヨネーズ	 300g  表示変更 食品表示法施行に伴う表示変更 在庫消化後

べに花ハイプラス
370g  表示変更

	� かねてよりトランス脂肪酸の原因となる「部分水素添加油脂」不用でしたが、
商品パッケージにもその旨を記載。

	� パッケージ側面にQRコードを新設し、トランス脂肪酸に関する情報を提供
	 ※内容量、価格、原材料等に変更はございません。

在庫消化後
180g

発酵豆乳入りマーガリン 160g

 表示変更
	� かねてよりトランス脂肪酸の原因となる「部分水素添加油脂」不用でしたが、

商品パッケージにもその旨を記載。
	� パッケージ側面にQRコードを新設し、トランス脂肪酸に関する情報を提供
 �原材料変更　原料油脂にパーム油（パームの果実からとった油）が
追加になります。
	 ※商品仕様、一括表示、内容量、JANコード、価格に変更はございません。

在庫消化後

菊を浮かべたお酒を飲み、菊を浮かべたお風呂に入り、

菊の香りに包まれて眠る。そんな秋の風情を楽しむ「重陽

の節句」は菊の節句とも呼ばれています。

見た目もきれいな菊は抗菌作用や鎮静作用、消炎作用

などの様々な薬効があり、そんな菊の薬効にあやかって厄

除けと健康、長寿を祈願する行事です。旧歴では、菊の花

が見事な時期に重なったこの節句は5節句を締めくくる行

事として、最も盛んで重要視されてきました。

新暦になると季節感が合わなくなり、影をひそめてしま

いましたが、残暑が残るであろう今年の9月9日には昔の

風習に習って、夏バテした体を菊の花で労わり、その後訪

れる秋の気配を感じるのもいいな～と思います。

ちなみに…

ハーブティーでおなじみのカモミールも同じキク科です。

この時期に菊が手に入らない時はカモミール

ティーで代用してもいいかも知れませんね。

※旧暦の9月9日は、新暦では10月中旬頃に相当します。

行事食 ～9月9日は重陽の節句－菊の節句－～行事食 ～9月9日は重陽の節句－菊の節句－～
ちょうようちょうよう
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昆虫が受粉してくれれば、僅かの量の花粉で済み、しかも確実だ。その代わりに、昆虫を引き寄せるために花蜜と花弁を
用意すればよい。昆虫を利用することによって、植物はエネルギー・コストの引き下げを図ったのである。昆虫にとっても、
植物の発する香りを求めて飛行していけば蜜にありつけるのだから、餌を探す上でエネルギー・コストの節約になる。
移動しない植物にとって、少ないエネルギーでかつ確実に生殖を実現できるものが種族間競争の勝者となる。こうして、
知られている植物種30万種のうち、20万種は被子植物が占めるようになった。

◎仕様変更
メーカー名 商 品 名 内容量 変更内容 実施時期
マルシマ 有機トマトケチャップ 300g  外箱の賞味期限の印字箇所変更：（旧）短側面 ⇒ （新）長側面 在庫消化後

天塩 手作り豆腐用　天塩にがり 12.5㎖×12

 リニューアル 
	 変更内容 
	・ 商品コード （旧）1806 ⇒ （新）1859 
	・ 内容量 （旧）12.5㎖×12包 ⇒ （新）12.5㎖×4包 
	・ 価格 （旧）410円（380円） ⇒ （新）216円（200円） 
	・ 入数 （旧）20×2 ⇒ （新）48入（12入×4） 
	・ JANコード （旧）4950788152193 ⇒ （新）4950788152209 
	・ パッケージ変更

2018年9月3日以降 
在庫消化後

三育フーズ 完熟トマトソース 野菜大豆ボール 100g  裏面表示変更　食品表示法施行に伴う表示変更
 ケース表示変更　一括表示を削除 在庫消化後

日印食品
マハラジャのだいどころ チキンカレー

200g  価格変更　（旧）491円（455円） ⇒ （新）626円（580円） 2018年8月1日 
出荷分よりマハラジャのだいどころ キーマカレー

マハラジャのだいどころ 野菜カレー

サンコー

野菜スティック 120g

 賞味期間変更 （旧）180日 ⇒ （新）240日 在庫消化後

ミルクスティック 100ｇ
ひじきスティック 115ｇ
クリームサンドクラッカーメープル風味 95ｇ
あずきなクラッカー 130ｇ
発芽玄米ブランのサンド 9枚
ミレービスケット	 165ｇ  賞味期間変更 （旧）90日 ⇒ （新）150日 在庫消化後

グレープグミ 20ｇ×5  内容量変更 （旧）100g（20g×5） ⇒ （新）80g（20g×4）
 JANコード （旧）4973728907837 ⇒ （新）4973728908834 在庫消化後

はとむぎおこし 10枚入り  価格変更 (旧)281円（260円） ⇒ (新)302円（280円） 2018年9月21日
出荷分より

ポップコーン 85ｇ
 商品名変更 （旧）ポップコーン ⇒ （新）スイートポリコーン
 原材料変更 （旧）三温糖 ⇒ （新）てん菜糖
 JANコード （旧）4973728907479 ⇒ （新）4973728908834
 デザイン変更・表示変更

在庫消化後

ミニどら焼き 6個
 価格変更 (旧)302円（280円)(特別価格) ⇒ （新）324円（300円）(特別価格)
 原材料変更 （旧）三温糖 ⇒ （新）てんさい糖　(旧)蜂蜜 ⇒ （新）米飴
 品質保持剤の追加

季節商品
再開時より

桜井食品

ベジタリアンのためのカレー 160ｇ

 表示変更　食品表示法施行に伴う表示変更 在庫消化後
ベジタリアンのための根菜カレー 200g
国内産パン粉 20ｇ
ホットケーキミックス（有糖） 400ｇ

太地園
有機特上粉末茶 100g  価格変更 (旧)1,890円(1,750円) ⇒ (新)2,041円(1,890円) 2018年8月1日

出荷分より有機特上煎茶 100g  価格変更 (旧)1,404円(1,300円) ⇒ (新)1,516円(1,404円)

創健社

有精卵マヨネーズ	 300g  表示変更 食品表示法施行に伴う表示変更 在庫消化後

べに花ハイプラス
370g  表示変更

	� かねてよりトランス脂肪酸の原因となる「部分水素添加油脂」不用でしたが、
商品パッケージにもその旨を記載。

	� パッケージ側面にQRコードを新設し、トランス脂肪酸に関する情報を提供
	 ※内容量、価格、原材料等に変更はございません。

在庫消化後
180g

発酵豆乳入りマーガリン 160g

 表示変更
	� かねてよりトランス脂肪酸の原因となる「部分水素添加油脂」不用でしたが、

商品パッケージにもその旨を記載。
	� パッケージ側面にQRコードを新設し、トランス脂肪酸に関する情報を提供
 �原材料変更　原料油脂にパーム油（パームの果実からとった油）が
追加になります。
	 ※商品仕様、一括表示、内容量、JANコード、価格に変更はございません。

在庫消化後

菊を浮かべたお酒を飲み、菊を浮かべたお風呂に入り、

菊の香りに包まれて眠る。そんな秋の風情を楽しむ「重陽

の節句」は菊の節句とも呼ばれています。

見た目もきれいな菊は抗菌作用や鎮静作用、消炎作用

などの様々な薬効があり、そんな菊の薬効にあやかって厄

除けと健康、長寿を祈願する行事です。旧歴では、菊の花

が見事な時期に重なったこの節句は5節句を締めくくる行

事として、最も盛んで重要視されてきました。

新暦になると季節感が合わなくなり、影をひそめてしま

いましたが、残暑が残るであろう今年の9月9日には昔の

風習に習って、夏バテした体を菊の花で労わり、その後訪

れる秋の気配を感じるのもいいな～と思います。

ちなみに…

ハーブティーでおなじみのカモミールも同じキク科です。

この時期に菊が手に入らない時はカモミール

ティーで代用してもいいかも知れませんね。

※旧暦の9月9日は、新暦では10月中旬頃に相当します。

行事食 ～9月9日は重陽の節句－菊の節句－～行事食 ～9月9日は重陽の節句－菊の節句－～
ちょうようちょうよう
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Event Calendar 吸収の機能MAX 毒素を排出していく 排出の機能MAX 吸収の機能が高まってくる 吸収の機能MAX
満月満月 下弦下弦 上弦上弦新月新月 満月満月

原材料：醤油、粗糖、水あめ、わかめ、生姜、カラフトシシャモ卵、醸造酢、昆布、かつお削りぶし、澱粉、食塩、寒天

新商品のご案内

メーカー名 商品コード 商 品 名・J A N コ ー ド 内容量 入数 価格（本体価格） 賞味期間

マルシマ 4057 ぷちぷちとろ～り！ わかめ生姜
JANコード 4906657405709 90ｇ 10×6 432円（400円） 1年

国産生姜使用          

こだわりの海の幸と国産生姜を、じっくり熟成させた丸大豆醤油と精製度の低い粗糖で
おいしく炊き上げた風味豊かな佃煮です。
ぷちぷちとろ～っとした食感と生姜の風味で食が進みます。
温かいごはんにそのままのせたり、混ぜたり、おにぎりの具としても◎
卵焼きや冷奴、大根おろしなどのトッピングにもお使いいただけます。

酵母エキス、pH調整剤、増粘多糖類、着色料、保存料、
化学調味料等は使用しておりません。

ぷちぷちとろ～り！ わかめ生姜

この度の西日本豪雨による被害に遭われた皆様ならびにそのご家族の皆様に心よりお見舞い申し上げます。
各地で様々な被害をもたらした大雨災害は、日が経つごとに被害状況が明らかになり、いたる所に爪痕や影響が残っ
ているのが現状です。
広島県尾道市にあります弊社施設への被害は僅かでしたが、道路状況は厳しく、商品配送の遅延が続いており、皆様
には多大なご迷惑をおかけしておりますこと、深くお詫び申し上げます。ご理解、ご容赦賜りますようお願い申し上
げます。
また、弊社に対しまして早々に励ましのご厚情を賜りました皆様に、この場を借りてありがたく厚くお礼申し上げます。
今後とも変わらぬお引き立ての程、宜しくお願い申し上げます。

代表取締役社長　杢 谷 正 樹　
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二十四節気 白露（9月8日） …この日から寒露の前日まで仲秋。朝夕が肌寒さを感じるようになり本格的な秋の到来を感じられる頃です。
秋分（9月23日） …昼と夜の長さがほぼ一緒になる日。この日の前後7日間が秋の彼岸。亡くなった人を偲ぶ日

体にいいのは分かるけど…
お酢も甘酒も苦手な人の逆転レシピ
甘酒を同量の水で薄めほんの数滴りんご酢を混ぜてみてください。
味を感じない程度に隠し味で入れる酸味が甘酒を爽やかに
飲みやすくしてくれます。

お酢を飲んで健康維持を図る人のなかでフルーティー
なりんご酢なら飲みやすくて続けやすい！ という人も多
いと思います。りんご酢とハチミツで作るバーモントドリ
ンクはジュース感覚で飲めるので、体にいいとか関係な
く夏に飲みたくなりますよね。
でもこの夏は気分を変えてハチミツを甘酒に変えてみ

ませんか？
甘酒を使えば甘酸っぱくておいしいく、さらに酢も甘

酒も発酵食品なので体にいい事している気分♪
飲む点滴として夏の水分補給にぜひ飲んでもらいたい

甘酒はお米の栄養を吸収しやすく、夏バテで疲れてし
まった胃腸を労わります。
マルシマの有機甘酒は麹から造った甘酒なのでアル

コール分もありません。また、七分搗きの場合は玄米の
栄養を残しつつ特有の癖が抑えられ、自然な甘みで飲み
やすくなっています。

りんご酢.......................................................小さじ2
水(または炭酸水)........................................200cc
国内産有機甘酒(七分搗)〈濃厚タイプ〉......大さじ4～5

水で薄めたりんご酢に濃厚タイプの甘酒を入れて
軽く掻き混ぜてお飲みください。
※甘さ控えめの分量ですのでお好みで量を調節してください。

分 　量　

作り方

りんご酢と甘酒の
サワードリンク

りんご酢りんご酢
500㎖   680円（630円） 170g   389円（360円）

国内産有機甘酒（七分搗）
〈濃厚タイプ〉

国内産有機甘酒（七分搗）
〈濃厚タイプ〉


