
(株)純正食品マルシマ 商品インフォメーション 2024 年 4 月
商　　　　　品　　　　　名

商品コード 内容量 入　数 税抜価格 税込価格

     

商品サイズ(幅)×(高)×(奥行) 商品重量 ＪＡＮコード
 (mm)   

ケースサイズ(幅)×(高)×(奥行) ケース重量 ITFコード/GTINコード
 (mm)   

賞味期間 保存方法  流通温度
   

原材料名  
 

原料産地  
 

アレルギー物質(28品目)  
 

容器包装資材  
 

 栄養成分表示(100ｇ当たり)
 

ラ ベ ル 表 示  有・無 

セールスポイント・一般品との違い  
 

製　造　工　程  
 

備　考  
 

品質保持剤
 

金属検知機
有　・　無

fe　　　ﾐﾘ  sus　　　ﾐﾘ

発　売　日
 

ウエイトチェッカー
有　・　無

　　　　g ～　　　　g

株式会社純正食品マルシマ
〒722-0051 広島県尾道市東尾道9番地2
TEL.(0848)20-2506 FAX.(0848)20-2363

マルシマ　寒ひじき

3301 24ｇ 30 570円 616円

140×215×30 32g 4906657330100

370×200×280 1.5kg 無

１年 高温多湿・直射日光を避け、常温で保存してください。 常温

ひじき（瀬戸内海産）

無

袋：プラ（PP）
シール：紙

熱 量 165kcal
た ん ぱ く 質 9.7g
脂 質 2.3g
炭 水 化 物 46.7g
食 塩 相 当 量 8.6ｇ

○

◎寒の時期に瀬戸内海で採取したひじきをその日のうちに釜炊きし
　寒風天日干しをしていますので柔らかく、水戻しをするだけでそのまま
　サラダ感覚で食べられます。
 
◎生炊きの特長は、枝部（長ひじき）と葉部（芽ひじき）がくっついたまま
　仕上がり磯の香りが強いのが特長です。
 
◎あくが少なく歯ごたえ舌ざわりが良いのが特長です。
 
◎水戻りが早く無着色なので天然の褐色に戻ります。
 
《お召し上がり方》
　本品をよく水洗いし、お湯、または水で5分程度戻してそのまま美味しくお召し上が
りいただけます。
　海藻サラダ、酢の物、汁物、ひじき煮、白和え、ポン酢和えなどでお召し上がりくだ
さい。
 
（注）本品製造工場では卵・乳成分・小麦・えび・かにを含む製品を製造しています。
 
※社内規定に基づき原料又は製品の放射能検査を行っております。

１採取　２釜炊き　３蒸らし　４洗浄　５天日干し・選別
 
６計量・充填　７ラベル　８箱詰　

加工者 ： ㈱三幸産業
　　　　　広島市安佐北区上深川町122-3 

無 2012年4月20日

○
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○
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